PROTOCOLO DE REQUISITOS FITOSANITARlo;S PARA LA EXPORTACION DE
CEREZAS DESDE CHILE A CHINA ENTRE LA

, N ,
ADMINISTRACION GENERAL DE SUPERVISION DE CALIDAD, INSPECCION Y
CUARENTENA DE LA REPUBLICA POPULAR FHINA Y EL MINISTERIO DE

AGRICULTURA DE CHILE

Con el fin de exportar cerezas de manera segura desde Chie a China, la Administracion

General de Supervision de Calidad, Inspeccién y Cuarentena de la Repiblica Popular China
(en adelante “AQSIQ”) y el Ministerio de Agricultura de Chile, representado por el Servicio
Agricola y Ganadero (en adelante, “SAG"), sobre Ia basé de un analisis de riesgo de plagas,

intercambiaron opiniones y llegaron al siguiente consenso:

J

Articulo1
Las cerezas frescas (Prunus avium) que se exporten desde Chie a China (en adelante

lamada “cereza") cumplirdn con las leyes fitosanitarias perinentes y e reglamento fitosanitario
de Chinay Chile, y estaran libres de plagas cuarentenarias de importancia para China (Lista de

|

plagas en el Anexo 1).
La cereza debe provenir de areas libres de Ceratiis capitata o estar sueta a un tatamento

cuarentenano en frio, ya sea en origen o en transito a|0,5" C o a una temperatura inferior
durante 15 dias consecutivos para el control de Ceratitis capitata.
Los procedimientos operacionales del tratamiento en fmo deben cumpilir las especificaciones

tecnicas que se indican en el Anexo 2.

Articulo 2
El SAG monitoreara y vigilara la condicidn de la mosca de la fruta (Diptera: Tephriidae), por
medio de su Sisterma Nacional de Deteocion de Mosca de la Fruta (SNDMF), indluyéndose &
instalacion de trampas en todas las areas de produccion y procesamiento de poscosecha de
cereza, con una densidad no menor a una (1) frampa |por kildmetro cuadrado. Durante el
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monitoreo, el material atrayente sera cambiado al menos {;unavez almes.
El SAG enviara anuaimente al AQSIQ un informe del m@nitoreo de moscasde lafruta. Enel

caso de exstir un brote de la mosca del Medltenaneo o cualquier otra mosca de la fruta
cuarentenarna, el SAG de inmediato informara de esto al AQSIQ dentro de un plazo de 43
horas,ylaSoelezasdelaregién infestada seran sometidas a un tratamiento de frio, para
continuar con el programa de exportacion. ;

Ariculo3
Baio la supenvision del SAG se ejecuterd un Programa de Manejo de Plagas (PMP) para
evitar o reducir la presencia de plagas cuarentenanas de importancia para China, y para
mantener las condiciones fitosanitanas en los huertos de produccion designados.
Si se solicita, el SAG enviara al AQSIQ la informacion sobre las medidas de prevencion y el
programa PMP. '

Articulo 4
El SAG supervisara la produccion, procesamiento, desplazamiento y almacenamiento de la
cereza y garantizaré que las fiutas estén fbres de plagas de importanda cuarentenaria para
China, frutas podridas, hojas, ramillas y tiera.
Las cerezas embaladas seran almacenadas separadamente en la camara para evitar i
Infestacion. :

Articulo 5 ,
Las cerezas deberan provenir de huertos e instalaciones de packing registradas por el SAG y
aprobadas por el AQSIQ. El listado de estos huertos e instalaciones de Packing debe ser
remitida al AQSIQ para su aprobacion previo al inicio de la temporada de exportacion.

Ariculo6
Cada caja de cerezas debe llevar una etiqueta en ingles indicando el lugar de produccion
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(Regién), nombre del huerto o codigo, nombre del packing o codigo, nombre del exportador 0
cddigo (Véase en Anexo 3). Ademés, cada pallet debe incluir una etiqueta, aprobada por el
AQSIQ vy el SAG (Véase Anexo 4), con texto en ingles Exporl:ed to the People’s Republic of
China’”

El material de embalaie debe estar impio, sin so y cumplir con los. requisitos fitosanitarios de
China

Ariculo7
Durante los dos primeros afios de operacion de este Protocolo, el tamario de la muestra para
la inspeccion fitosanitaria de cerezas realizada por SAG' comrespondera a un 2% ; si durante
este periodo no se detectan problemas cuarentenarios, el nivel de muestreo se reducira a un

1%
Al terminar a inspeodidn, & SAG emitia un Certiicado Fitosanitario por cada envio con la

siguiente declaracion adicional:
“The consignment is in compliance with requirements described in the FProfocol of
Phytosanitary Requirements for the Export of chenry from Chile to China and is free from

quarantine pests of concemto China.”

Articulo8
L os puertos de entrada para la cereza son: Bejing, 'ﬁanjih, Dalian, Shanghai, Nanjing, Fuzhou,
Xiamen, Guangzhou, Shenzhen y Haikou. "

Articulo 9

Cuando las cerezas lleguen al puerto de entrada, la Organizacién China de Inspeccion y
Cuarentena (agencia de la AQSIQ, en adelante CIQ) revisara los documentos pertinentes |
efiquetas, Y llevara a cabo una inspeccion cuarentenarna.

Si la cereza proviene de huertos o packings no autorizados, no se pemmitira la enfrada del
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embarque.

Si se detectan gemplares de Cerafiis Capitata, € embarque sera devuelto o destruido. El
AQSIQ de inmediato nofificara al SAG y suspendera la exportacion de cerezas de Chile a
China. Si se detectan elemplares vivos en fruta que haya sido sometida a tratamiento en frio, &
AQSIQJinfonnara' de iInmediato al SAG y suspendera el programa de tratamiento en frio hasta
que considere que la parte chilena haya tomado las medidas pertinentes.

Si se detectan giemplares de Cydia pomonelIa Epidiaspis leperni, Frankiniella australs,
Frankiiniella accidentalos, Proeulia aurana, Proeulia chrysoptens, Taphrina cerasis y Virus de la
viruela del ciruelo (PPV), el lote afectado sera re-exportado o sometido a un tratamiento
cuarentenario. E AQSIQ notificar de inmediato al SAG y suspenderd los huertos yio packings
comespondientes. '

Si se detecta ofra plaga cuarentenaria, el embarque se sometera a un tratamiento fitosanitario
de acuerdo con los Articulos pertinentes de la Ley de Cuarentena de la Reptiblica Popular
China sobre la Entrada y Salida de Animales y Plantas. :

Articulo 10 i
Arttes del inicio de las exportaciones bajo este Protocolo, el AQSIQ enviara a dos inspectores
de cuarentena a Chile para llevar a cabo una visita in situ en colaboracion con el SAG  Los
inspectores revisaran el SNDMF y verficaran que las areas productivas, huertos y packings

cumplan los requisitos fitosanitanos.

Una vez que las exportaciones hayan comenzado, si se estima necesario, el ALSIQ egociaré
con el SAG el envio de inspectores de cuarentena para realizar revisiones adicionales.

Todos los costos relativos a la supenvision antes mencionada, incluido el gasto de transporte,
hospedaije y estadia, seran pagados por la parte chilena.

Articulo11 |
|
Durante el proceso de intercambio, el AQSIQ desamollara un andlisis de riesgo adicional

basado en la presencia real de plagas en Chike y la intercepcion de plagas. En consulta con el



SAG el Iistado de plagas cuarentenarias y las medidas cuarentenarias relevantes podran ser
ajustadas.

Este Protocolo enfrara en vigencia a partir de la fecha de fima, y permanecera vigente durante
dos afos. Si ninguna de las partes da aviso de mMMr o terminar este Protocolo al menos
dos meses previos a la fecha de expiracion, el Protocolo se extendera automdtica y
sucesivamente durante un perodo adicional de dos anos.

Inicializado en Bejing, el 13 de julio de 2007, en los idiomas chino, espariol e inlés, en copias
duplicadas. Ambas partes tiene una copia de los tres textos. Todos los textos soni guaimente

validos.
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ANEXO
PLAGAS DE IMPORTANCIA CUARENTENARIA PARA CHINA

Cydia pomonelia
Frankinela australis
Frankiiniella occidentalis
Proeulia aurana
- Proeulia chrysopleris
Taphnna cerasi
Virus de la viruela del ciruelo (PPV)
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ANEXO 2:

PROCEDIMIENTOS OPERACIONALES
PARA ELTRATAMIENTO DE FRIO, EN ORIGEN O TRANSITO, PARAEL CONTROL
DEMOSCAS DELAFRUTAEN LA CEREZA EXPORTADA
DESDE CHILEA CHINA
Las cerezas que se exporten a China tendran que ser sometidas a un tratamiento en frio, el
cual puede realizarse bajo una de las siguentes altemahv
1)Tratamento en frio en transito, en contenedores automfngerados (integrales)
2) Tratamiento en frio en las instalaciones (camaras de almacenamlento en frio/aimacenes o
depdsitos), antes de la carga (embarque). l
Si se realiza en las instalaciones antes de la carga, el tratamiento debe ser supervisado por los
funcionarios de cuarentena chinos en orngen; y ios gastos de los funcionarios chinos seran
responsabilidad de la parte chilena. !
1. Tipo de contenedor ;

Los contenedores deben ser autorefrigerados (integlalés) y tener un equipo de refrigeracion
capazde alwnzéry Manterrér las temperaturas exigidas. '

2. Tipodecamaras de almacenamiento en frio
| as camaras de almacenamiento en frio deben estar disefiadas por un sistema ae refrigeracion,
aislamiento y de control tenmostatico para preeﬁfn”amierﬂo y mantenimiento de las
Bmperaturas de la frutaa 0,5° C o menos, durante todo el periodo de tratamiento. El disefio de
la refigeracion debe estar adaptado para asegurar una buena distribucion del ire frio, de tal
manera que todas las partes de la camara deban mantenerse aproximadamente a la misma
temperatura. !

3. Tipos de registradores _

El SAG debe asegurar que la combinacion de las soncﬂas de temperatura y los registradores de
temperatura seadela sagwenie forma: '

(@) los sensores deben serexactosa+0.1" C entre-30”|Ca+3 0°C,

(b) con capacidad para ajustar el numero exigido de las sondas

(c) con capacidad de mglsirar y aimacenar datos durante eI penodo del tratamiento
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(d) con capacidad para registrar todos los sensores de térnperatura al menos una vez por hora

al mismo grado de precision como se le exige a los sensores

(e) con capacidad de producir una copia Impresa que identifiquen cada sensor, tempo y la

temperatura, asi como también, el nimero de identificacion del registrador y €l contenedor.

4. Calibracion de los sensores de temperatura

41 La calbracion debe redlizarse tres veces usando urPa mezcla de agua de hielo picada y

agua destiada, y empleando un termometro certificado aprobado por la organizacion

cuarentenara. ' : -

42 Cualquier sensor que registre una temperatura por\debajo de 0,3y por sobre 0,3° C a
partir de 0° debe ser reemplazado por otro que cumpla este criteno.

43 Se debe preparar n ‘fegisiro de calboracion de sensores de fiutas’” para caca contenedor, y
debe ser firmado y fimbrado por un funcionarnio de Fuarentena, autorizado por el SAG El
documento original debe estar adjunto al Certificado Fitosanitario que acomparie el envio.

44 Alambo. el ClQ verificara la calibracion de los sensores de fruta, utiizando el meétodo que se
menciona en la “Seccion 4.1

5. Colocacion de los sensores de temperatura ,,

51 Lafuta embalada debe ser cargada a los oontendores de embarque bajo la supervision del

funcionario de cuarentena. .
| a fruta debe embalarse en los contenedores de manera tal que se asegure un igual fiujo de

aire por debajo y alrededor de los pallets y cajas que se ergcuentren sinamarar.

5.2 N(mero de sensores ‘

5.2.1 Contenedores autorefiigerados (integrales) :

Al menos tres sensores de fruta y dos sensores de aire son necesarios para cada contenedor.

La ubicacion de los sensores €5 la siguiente:

(a) Sensor 1 (en pulpa de fruta): Capa superior de cajas defruta en la hilera del medio, parte
delantera del contenedor. i

(b) Sensor2 (en pulpa de fruta). Alrededor de 1,5 meiros (para contenedores de 40 pies) o 1
metro (para contenedores de 20 pies) desde la puerta al centro de carga, en la: caja central,
en la mitad entre la parte superior e inferior de la cargia.




(©) Sensor 3 (en pulpa de fruta): Alrededor de 1,5 metros (para oontenedores de40pies)o 1
metro (para contenedores de 20 pies) desde la puerta, en la pared izquierda, en la mitad
entre la parte superior e infenor de la carga. _

(d) Los otros dos sensores de temperatura del aire se deben instalar en la salida del are yen el
reingreso del aire respecivamente. 5 '

5.2.2 Camaras de almacenamiento enfrio: _

El nimero de sensores de temperatura cambia de acuerdo con la cantidad de fruta que se

someta a tratamiento. El requisito minimo es tener txes (3) sensores, uno (1) para medr la

tanperatura del aire y obros dos (2) para determinar las ’éemperah.uas de pulpa por cada 283

m? (10,000 pies? del volumen de fruta 0 menos. Por cada 283 m° de fiuta adicional o parte de

ella, es necesario instalar otro sensor de puipa. ‘

Si la bodega esta equipada con €l nOmmdereHnmmMm sobre la base de la

capacidad cubica del area de almacenae, en lugar del§ volumen de la carga, se aplicara el

mismo criterio previo. '

5.3 Todos los sensores deben ser instalados bajo la direccion y la supervision de un inspector

autorizado.

54 Las frutas que sean embarcadas deben mantenerse en almacenamiento en frio hasta el

momento en que la temperatura de la pulpa descier{da aunminimode4°C.

6. Sellado de los contenedores o camaras de aimacenamiento en frio

6.1 Un funcionario autorizado instalaré un sefo numerado sobre Ia puerta del contenedor de

carga o la puerta de la camara de almacenamiento en frio.

6.2 Tratamiento de frio en transito, el sello solo debe ser rérnovﬂo por un funcionarno del AQSIQ

en el puerto de anibo en China. -

6.3 Tratamiento de frio en instalaciones (camara de almacenamiento en frio), el sello sdlo

debe ser removido por un funcionano del SAG una vez finalizado €l h*atamiento, y €l envio

cumplira las condiciones de resguardo hasta cue se realice el despacho.

. Registro de temperatura y confirmacion del tratamiento

7.1 La disposicion en transito es para el tratamiento en frio de desinfestacion que se completara

durante el viaje entre el puerto del pais exportador y ¢ primer pUenD de ambo en China

7.2 Los regstros pueden comenzar en cualquier momento, sin embargo, el inicio del periodo de
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tratamiento sera estimado sdlo después que todos los sensores de fruta hayan alcanzado

la temperatura de tratamiento indicada.

73 La compafia naviera descargara los regisiros (computacionales del ratamiento de
desinfestacion y los remitira al CIQ en el primer puerto de armibo en China.

7 4 Algunos viaies por el mar permiten el tratamiento de desinfestacion concluya antes que ko
embarcacédn lleque a China. A solicitud del exportador; se pemitira que los registros de
tratamiento se descarguen durante el fraslado y se envién a la ClQ para verificacion. No
obstarte, se considerard que &l ratamiento o ha sido efectuado hasta que el CIQ haya
finalizado la recalibracion de las sondas de temperatura. Por lo tanto, es una decision
comercial si la fruta es “acondicionada” o no (es decir, aumentar en forma gradual la
termperatura) antes de su ambo a China.

75 La CIQ verificard que los registos de trafamiento cumplan con los requisitos de

desinfectacion; una vez suieto a calbracn de sensores, e ratamiento seré considerado

como completo.

8. Documentos _ .; .

8.1 El Certiicado Fitosanitario debe inclir | temperatura, duracion de la desinfestacion en fiio, &
numerode ’oontenedofyel ndmero de sello del conténedor. '

82 El Certiicado Fitosanitario, el “Informe de Tratarmiento en fiio” y el “Registro de calioracion de
sensores de fruta” seran proporcionados a la ClQ para confirmacion.

_10_



de registro
ro de regstro

on)
de registro

(reg
umém
umero

eIl

Lugar de prod
Nombrede huertoosun

Nombre de Packing o sun
Nombre de exportadorosun

ETIQUETAEN CADA CAJADE EMBALAJE
-

r

ume

ANEXO 3

e F

peccion

Certificado deIns

ANEXO 4

: rm;ﬁa‘-
&1

LR

CHiLE
e
U

=
r

C OF CHINA

E'SREPUBL

EXPORTED TO THE PEOPL




